
DIFICULTAD DE CONSERVACIÓN DE SEMILLAS: DIFÍCIL
FAMILIA: Cucurbitáceas
CICLO DE VIDA: Anual
POLINIZACIÓN: Flores incompletas. Polinización cruzada mediante insectos
VIDA MEDIA DE LA SEMILLA: 5 años
DISTANCIA DE AISLAMIENTO: 250 metros -1 kilómetro
TAMAÑO DE POBLACIÓN (nº plantas): 1 para semillas viables; 5-10 para 
mantenimiento varietal; 25 para preservación genética

COSECHA Los pepinos cultivados para semilla no se pueden comer. Deben
dejarse madurar al menos 5 semanas más después de la etapa comestible,
hasta que se tornen amarillentos, dorados o anaranjados. Si el tiempo y la
salud de la planta lo permiten, los frutos se pueden dejar en la planta para
completar su maduración. De lo contrario, los frutos se pueden recoger y
mantener en un recipiente hasta que comiencen a ablandarse.

LIMPIEZA Y PROCESADO Corta la fruta a lo largo y raspa las semillas con ayuda
de una cuchara. Pon las semillas y el líquido gelatinoso en un frasco o
recipiente, a temperatura ambiente durante 3 o 4 días para que se produzca la
fermentación, revolviendo cada día. Un moho blanquecino comenzará a
formarse en la superficie. La gelatina se disolverá y las semillas viables se
hundirán hasta el fondo, mientras que los residuos restantes y las semillas
inmaduras quedarán flotando. Ahora es momento de enjuagar bien las semillas
hundidas, con ayuda de un colador. Una vez limpias, las semillas se pueden
colocar en un filtro de café, rejilla o superficie cerámica y dejar secar durante 5-
7 días (¡Ojo!, el papel de cocina y otros papeles no se recomiendan porque las
semillas se pueden quedar pegadas).

PEPINO (Cucumis sativus)
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